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La Viande de  Porc Duroc d l ives

R  S V S

Les éleveurs de porcs Bart Mouton et Filip Van 

Laere i  sur le marché la marque Duroc 

d i s  Tous deux i  i s par la volon-

té de combattre la tendance do i  consis-

 Leur e i  i  de déposer sur l’assi  des 

vr is amateurs la i d  de porc la plus tendre et 

la plus savour s  

En quête de la v i  de porc gar issant la 

i d  de la i re i , i s av i  por-

té leur choi  sur le porc Duroc au pelage brun 

rouge car is i , une race présentant r i-

vement plus de gr isse i r s ir , p i

-

i  i se tr d i  par une i d  plus tendre et 

plus g s  Comme la i re donnée au 

porc d i  également la i  de sa i d , 

Bart Mouton et i ip Van Laere av i  deman

-

dé consei  à l’Uni e si  de Gand  ls avaient 

i si pu composer un menu à base de gr i s 

pures et d’huile d’olive  D’où également le nom 

de cette i d  de porc : Duroc d i s  Pauvre 

en gr isses saturées no ives pour la santé, l’hui e 

-

d’ i  c i  davantage d’ id  gras i s ré  

Ce d i  se retrouve dans la gr isse de la i d  

du por , rendant celle-ci plus tendre et plus sa

vour s   i d  d  p rc Dur  d i s  rès 

i  rencontré les attentes des bouchers de i  

et des s restaurateurs ours en quête des 

i s pr d i s  De la même i r , de plus 

en plus de consommateurs ont isi la i  de 

c  i d  d  p rc pas comme les autr s

  p d i   i s  p ssi , i i

d i    d s p d i s s i s  d  i
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Notre i d  d  i  est issue pour s  i  d   r ce  Bleu Belge d s i s s d  l  

r i  tels que  ferme g  à s p is  U  d d  cr iss  pour les i d s d  r ces r res 

s  i  s ir

iss  

L issez l  vi de d pter e temp r ture i te pe d t  ou d  heures ; ceci peut ssi se ire 

d s  four r  sur 50° p d  20 i s  Mettez  i re gr sse d s  poêle et iss  d ir 

is   i  u’elle   isiss   i d  d s d  c s s s pi  ded s   i d  s r  s -

8 i s  d   d ouper  s i , coupez  i d   tr s p isses et c p  vec  peu d  

sel gr s  d  p i r  i    pp i

La Viande Boeuf

”De la matière grasse pour la cuisson. 
Pour cuire la viande, nous préférons le bon beurre qui donne un goût 

unique à nos viandes .
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canards, pigeons etc….

Nos volailles

Le samedi  et  d imanc e Poulets  r t is
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    d  s s s  p p s  

 s , s  s  sp , s s 

s   , , , p  , 

d s d

Nos Burgers

 s  s,  ss   s  d s d s d s  

  s   , , , p   d s s  ss s, d  ,  

pianos, sont proposés dans notre comptoir .

Pour le barbecue

  s p p s s d s s d  

 ss s d s d s s p  s -

d s   s , d 

d  ,  ss , s  ,   

s d s     s s d   

p   d   s  p s d    d s, 

d  p s s  d  s  p   s p   

p  s d   d s s s s s
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 p p  d  s s iss s  s p s s  i s  s d s s i s  

Par i  pour nos s is s, s en porc Duroc d i  Que ce s i  nos lards s, bacons fumés, 

Pancetta et Coppa sé s  r   r  d i  s   sé   i i   is  

s s isses sè s r s    i r  s s isses fumé s pi s  , 

Carpac i  d     p

  p

P i  d’ pices à la g  d  i  ras   p

V i s s i  i spir i  d     3  p

L i    7  p s

La Campagnarde    p s
Tête pressé , s isse fumé , di , s iss s i s, romage et pâté

Nos charcuteries et salaisons maison

Nos Amuses bouche

Nos planc es apéro
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Assi  d     d i   ...................................................................................................................................  p s
Sé   s i i   is

T   i   .......................................................................................................................................................................  p s
   pi s d  pi P s

 s s  ..................................................................................................................................................................  p s
P i  s i    d  

Assi  is   ............................................................................................................................................................................  p s
i  d  i s is

Assi  i   ...........................................................................................................................................................................  . p s
i  d  i s si  i i s

F d   P s   ...........................................................................................................................................................................  p

C   s  is s   ...................................................................................................................................................  p

 ...............................................................................................................................................  p

V    i   ...........................................................................................................................................................................  p

é    R i  is d   ......................................................................................................................................................     p 

S pis  s  di     ........................................................................................................................................  p s

i  d   s p i          s is    ...........................................................................................  p s

is d       ..................................................................................................................................................................  7 p s

Les Entrées froides

Les Entrées chaudes

i  i  d  p   s  i is   .....................................................................................................................  p s 

p  d  pi d   d    ..................................................................................................................................  . p s

P i  d  d pi s d s is   s is    ...............................................................................................  p s

i i  d    s   i   ...............................................................................................................  p s

 d  d s  i                       ............................................................

Les plats consistants

Demande nous conseil pour r c au er nos plats.

 p s

G i  d p i is  ............................................................................................................................................................................... . p

P é   ........................................................................................................................................................................................................ p

C s is   p s   ............................................................................................................................................................  p  

P  i     d i    ................................................................................................................................................  p

s ds s i   s is   ............................................................................................................................................... . p s

U  i i  d   p s s p     i

C     
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    s s d  i d   .........................................................  ......................................................  14.00/pers

 i r d     e   or   V i   ...............................  ......................................................  12.50/pers

  p s   .........................................................................  ......................................................  12.50/pers
T pp y i  s d    éd i s d  p   éd i s d  e   éd i s d’ e   i i di    i i r

e  d  i d rd  .................................................................................  .......................................................25.00/pers
 

+ 4.  p s p  p  di s 
omme de terr  i i r , s d  composée, c r s, , c i, roc is, icots

Nos plats de viandes
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Paëlla  ............................................................................................................................................................................................ 15.50 €/pers
i , p , i , s pi, s, s  s is

Gyr s d  i   ....................................................................................................................................................................... 15.50 €/pers
P , p i r s  i s i s

V i    T d is   ......................................................................................................................................................... 15.50 €/pers
P , r i s T , i  d  ,  r e

T i  d  i   i s  d s  s  s d  iss   ................................................................................. 15.50 €/pers

 d is , i  d  r i s  s s is    ............................................................................. 15.50 €/pers

Oss    i s  i   .............................................................................................................................. 19.50 €/pers

N i  d e   s s s d  s is   ...................................................................................................................... 17.00 €/pers

W  d   d e  a e  i   ......................................................................................................................................... 17.00 €/pers
r s i s p i r s

s s  ..................................................................................................................................................................................... 15.50 €/pers
, s, p , r , r  e

P   p   ........................................................................................................................................................................ 10.50 €/pers
P , p   s   r   s

i i   ....................................................................................................................................................................... 13.50 €/pers
 , , edd   p s r i

 ................................................................................................................................................................... 15.50 €/pers

Gr d i  d  i s, i s i s  pi s s

Nos plats cuisinés sont disposés dans les Wok électriques ( fournis ) et devront être tout simplement

r c au s  à  min  

 

Les encas du soir

a plupart des plats sont accompa n s soit de Pommes de terre gre-
naille, de p te ou de ri . Tout le mat riel devra être rendu propre 

avant le mercredi en sac ant que notre magasin est erm  le mercredi 
ou ,  pers seront ma or s.

i rentes su estions de plats traiteur vous sont propos es 
sur notre pa e aceboo
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Le ambon chaud  .................................................................... i   p s  ..................................................................   p  p s
Ave  s s  s c s d s, p s d    s  e d’ i , s  v i  d  di s  s  p i  d  c p

 i  d  ambon chaude  ......................................  p i  d    p s  ...................................................................  16.  p  p s
Ave  s  s c  d , p s d    s  e d’ i , s  v i  d  di s  s  p i  d  c p

n iver  

    ..................................................................................................................................................................................  p s
F oma   ss i s d  i d s s

 ...................................................................................  i   p s  .............................................................................  p s
P s d    d s  s  R
Sa v i  d  i    s  s d  c p s e

Bur er Part   minimum  pers

Bu  ec  p     .......................................................................................................................................................  
s-T k p e au  i s 

itta part  minimum  pers

V i  i   pic s i s   ................................................................................................................................... 
F i   pic s i s di s s c   ’ i  

e o  lectrique est mis à disposition pour une cuisson acile 

Notre sp cialit

F  le ti m me 

 id c p d  p  cc p  s p i s p i s   ................... i   p s  ..........................................  p s

 ...............................................................................................................  i   p s  ..........................................  1 p s 

 ................................................................................................  i   p s  .........................................  p s

Nos Plats roids

P i  s p is  p   i   p s   ........................................................................................  p s
4 Minis s ndwi hs asso is  a is en a  de sa de c ab s, am ic in p pa , i es,  
mouss  d  cana d, oma , ... 

P i  s p is  di i   i   p s   ..................................................................................  p s
5 Sandwi s m di m ass is  a is en  de s d  c ab s, am ic i  p pa , i s,  
mouss  d  cana d, oma , ... 

Nos Pains

 id

   

i
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Nos Partenaires

levia, ristian arbe, ouscron Viandes, 

Faisan ris, ra e, rca, oc ’s, 

Fran y, teen, Warlop, ocovol, 

 Food, i  umaison, ova, 

Patisserie ran aise, oulan erie Decruynaere,

oulan erie anel, ntique a er, oulan erie orta ne

ur er ueen ouscron b  en , Robin sso, Total ouscron, 

riterie  la rite, erv net ordinateurs,

a erme lanc e, ardinerie illis,

Vandepitte electro,  otors, ric , 

eu nies es ocolats, a s torme,

rasserie Deran e, uisine oncquet, 

adio 

Nos ournisseurs

Pendant les mois de uillet et ao t, la bouc erie sera ouverte 
tous les ours le matin de  à  sau  le mercredi, 

mais sera erm e toutes les après midi.

”Retrouve nous tous les  
matins en semaine 
dans la atinale  

de   7.    
pour la recette du our 

 de ristop e



 s   s    
www.lesbouchersdoubles.be

ou sur Facebook : 
boucherie charcuterie traiteur les bouchers 

doubles
s  p s    p  p  s s  

et nous envoyer un petit commentaire ou pour 
toutes autres infos supplémentaires.

 ss  d  Ouvert tous les jours sauf le mercredi

 s    s s          d      

       Le dimanche

info@lesbouchersdoubles.be         d     

CONTACT
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