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La Viande de  Porc Duroc d উsl ives

sRô=ôj* $*S Vô�j$*S

Les éleveurs de porcs Bart Mouton et Filip Van 

Laere ɫȉɷȩȉiȲɷʰ sur le marché la marque Duroc 

dউsɫiˑȲsे Tous deux ȳʰȉiȲɷʰ ɴʁʰiˑȳs par la volon-

té de combattre la tendance doɴiɷȉɷʰȲ consis-

ʰȳे Leur ʁȥ̌eȦʰiɅ ȳʰȉiʰ de déposer sur l’assiȲʰʰȲ des 

vrȉis amateurs la ˑiȉɷdȲ de porc la plus tendre et 

la plus savourȲʹsȲे 

En quête de la vȉʟiȳʰȳ de porc garȉɷʰissant la 

ˑiȉɷdȲ de la ɴȲiɫɫȲʹre ʞʹȉɫiʰȳ, iɫs avȉiȲɷʰ por-

té leur choi˗ sur le porc Duroc au pelage brun 

rouge carȉȦʰȳʟisʰiʞʹȲ, une race présentant rȲɫȉʰi-

vement plus de grȉisse iɷʰrȉɴʹsȦʹɫȉirȲ, pȉʟʰiȦʹ

-

ɫȉʟiʰȳ ʞʹi se trȉdʹiʰ par une ˑ iȉɷdȲ plus tendre et 

plus gʁʽʰȲʹsȲे Comme la ɷʁʹʟʟiʰʹre donnée au 

porc dȳʰȲʟɴiɷȲ également la ʞʹȉɫiʰȳ de sa ˑ iȉɷdȲ, 

Bart Mouton et <iɫip Van Laere avȉiȲɷʰ deman

-

dé conseiɫ à l’Uniˑeʟsiʰȳ de Gandे ôls avaient 

ȉiɷsi pu composer un menu à base de grȉiɷȲs 

pures et d’huile d’oliveे D’où également le nom 

de cette ˑiȉɷdȲ de porc : Duroc dউsɫiˑȲsे Pauvre 

en grȉisses saturées noȦives pour la santé, l’huiɫe 

-

d’ʁɫiˑȲ cʁɷʰiȲɷʰ davantage d’ȉȦidȲ gras iɷsȉʰʹréे 

Ce dȲʟɷiȲʟ se retrouve dans la grȉisse de la ˑiȉɷdȲ 

du porȦ, rendant celle-ci plus tendre et plus sa

vourȲʹsȲे ^ȉ ˑiȉɷdȲ dȲ pʁrc DurʁȦ dউsɫiˑȲs ȉ ʰrès 

ˑiʰȲ rencontré les attentes des bouchers de ʞʹȉɫiʰȳ 

et des ȦɏȲɅs restaurateurs ʰʁʹ̌ours en quête des 

ɴȲiɫɫȲʹʟs prʁdʹiʰsे De la même ɴȉɷiȿrȲ, de plus 

en plus de consommateurs ont Ȧɏʁisi la ʞʹȉɫiʰȳ de 

cȲʰʰȲ ˑiȉɷdȲ dȲ pʁrc pas comme les autrȲsे

ʰȉɷʰ Ț pʟʁdʹiʟȲ ɫȲ ɴʁiɷs ȦɏȲʟ pʁssiȥɫȲ, ȦȲȦi ȉɅiɷ

dউʁΦʟiʟ ȉˑȉɷʰ ʰʁʹʰ dȲs pʟʁdʹiʰs sȉiɷs Ȳʰ dȲ ʞʹȉɫiॼ
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Notre ˑiȉɷdȲ dȲ ȥʁˑiɷȲ est issue pour sȉ ɴȉ̌ʁʰiʰȳ dȲ ɫȉ rȉce �ɫȉɷȦ Bleu Belge dȲs ɴȲiɫɫȲʹʟs ȳɫȲˑȲʹʟs dȲ lȉ 

rȳɆiʁɷ tels que ɫȉ ferme �ȉgȉȲʟʰ à *sʰȉɴpʹisे UɷȲ dȲɴȉɷdȲ crʁissȉɷʰȲ pour les ˑiȉɷdȲs dȲ rȉces ȳʰrȉɷɆȿres 

sȲ Ʌȉiʰ sȲɷʰirे

�ʹissʁɷ ु

Lȉissez lȉ viȉɷde ȉdʁpter ʹɷe tempȳrȉture ȉɴȥiȉɷte peɷdȉɷt ʹɷȲ ou dȲʹ˗ heures ; ceci peut ȉʹssi se Ʌȉire 

dȉɷs ʹɷ four rȳɆɫȳ sur 50° pȲɷdȉɷʰ 20 ɴiɷʹʰȲsे Mettez ɫȉ ɴȉʰiȿre grȉsse dȉɷs ɫȉ poêle et ɫȉissȲˢॼɫȉ dȲˑȲɷir 

ɷʁisȲʰʰȲ Ȳɷ ȳˑiʰȉɷʰ ʞu’elle ɷȲ ȥʟʽɫȲे �ȉisissȲˢ ɫȉ ˑiȉɷdȲ dȲs dȲʹ˗ cʅʰȳs sȉɷs piʞʹȲʟ dedȉɷsे ^ȉ ˑiȉɷdȲ sȲrȉ sʹɅ-

8 ɴiɷʹʰȲs ȉˑȉɷʰ dȲ ɫȉ dȳȦouperे *ɷsʹiʰȲ, coupez ɫȉ ˑiȉɷdȲ Ȳɷ trȉɷȦɏȲs ȳpȉisses et cʁɴpɫȳʰȲˢ ȉvec ʹɷ peu dȲ 

sel grʁs Ȳʰ dȲ pʁiˑrȲ ɷʁiʟ ɴʁʹɫʹे �ʁɷ �ppȳʰiʰॄ

La Viande Boeuf

”De la matière grasse pour la cuisson. 
Pour cuire la viande, nous préférons le bon beurre qui donne un goût 

unique à nos viandes .
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canards, pigeons etc….

Nos volailles

Le samedi  et  d imancɏe Poulets  rʅtis
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�ɏȉ̍ʹȲ ɣʁʹʟ ʹɷȲ ˑȉʟɔȳʰȳ dȲ ȥʹʟɆȲʟs ˑʁʹs Ȳsʰ pʟʁpʁsȳȲे 

�ɏȉ̍ʹȲ sȲɴȉɔɷȲ, sʹɔˑȉɷʰ sʁɷ ɔɷspɔʟȉʰɔʁɷ, ɫȲs XȲʟȲɴ˘উs 

ȥʹʟɆȲʟsे �ʹʟ ȥʁȲʹɅ, ˑʁɫȉɔɫɫȲ, �ɆɷȲȉʹ, pʁʟȦ $ʹʟʁȦ, 

ȉȦȦʁɴɴʁdȳs dɔΦȳʟȲɴɴȲɷʰे

Nos Burgers

�ʁʹʟ ɫȲs ȥȲȉʹ˗ ɣʁʹʟs, ʹɷ ȉssʁʟʰɔɴȲɷʰ ɷʁɷ Ȳ˗ɏȉʹsʰɔɅ dȲs dɔΦȳʟȲɷʰȲs ˑɔȉɷdȲs Ț ɆʟɔɫɫȲʟे

ûʹȲ ȦȲ sʁɔȲɷʰ Ȳɷ ȥʁȲʹɅ, ȉɆɷȲȉʹ, ˑʁɫȉɔɫɫȲ, pʁʟȦ Ȳɷ dɔɅɅȳʟȲɷʰȲs ȥʟʁȦɏȲʰʰȲsे �ȉʹȦɔssȲs, ȥʁʹdɔɷ ȥɫȉɷȦ,  

pianos, sont proposés dans notre comptoir .

Pour le barbecue

�ʁʹʟ ȦȲɫȉ ɷʁʹs pʟʁpʁsʁɷs dɔɅɅȳʟȲɷʰȲs ȦʅʰȲs dȲ 

ȥʁȲʹɅ ɔssʹȲs dȲs dɔɅɅȳʟȲɷʰs ʰȲʟʟʁɔʟs pʁʹʟ ˑʁs Ɇʟɔɫ-

ɫȉdȲs ʰȲɫ ̍ʹȲ �ɷɆʹs २�ʟɔʰȉɷɷɔ̍ʹȲ३, EȲʟȲɅʁʟd 

२JʟɫȉɷdȲ ३,�ɔɴɴȲɷʰȉɫ २�ʹɔssȲ३, EʁɫsʰȲɔɷ ,ȲʰȦृ  

�Ȳs ˑɔȉɷdȲs ʁɷʰ Ȳɷ Ɇȳɷȳʟȉɫ ࣀ sȲɴȉɔɷȲs dȲ ɴȉʰʹʟȉʰɔʁɷ 

pʁʹʟ ɫȉ ʰȲɷdʟȲʰȳ Ȳʰ sʹʟʰʁʹʰ pɫʹs dȲ Ɇʁʽʰ Ȳʰ dউȉʟʅɴȲs, 

dʁɷȦ pȉs ȥȲsʁɔɷ dȲ sȉʹȦȲ Ȧʁɴpɫɔ̍ʹȳȲॄ ©ɷȲ sɔɴpɫȲ  

pȲʰɔʰȲ sȉɫȉdȲ Ȳʰ dȲs ɫȳɆʹɴȲs Ɇʟɔɫɫȳs sʹΪsȲɷʰे
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^ȉ pɫʹpȉʟʰ dȲ ɷʁs sȉʹȦissʁɷs Ȳʰ ɷʁs pȒʰȳs sʁɷʰ Ʌȉȥʟiʞʹȳs ȦɏȲˢ ɷʁʹs dȉɷs ɷʁs ȉʰȲɫiȲʟsे 

ParȲiɫ pour nos sȉɫȉisʁɷs, ʰʁʹ̌ʁʹʟs en porc Duroc dউsɫiˑȲे Que ce sʁiȲɷʰ nos lards Ʌʹɴȳs, bacons fumés, 

Pancetta et Coppa séȦɏȳsे jʁʰrȲ ̌ȉɴȥʁɷ $ʹrʁȦ dউsɫiˑȲ sȉɫȳ Ȳʰ séȦɏȳ ȉʹ ɴiɷiɴʹɴ ࢿࢾ ɴʁisे 

jʁs sȉʹȦisses sèȦɏȲs ɷȉʰʹrȲs ʁʹ Ț ɫȉ ȥiȿrȲे jʁs sȉʹȦisses fuméȲs piʞʹȉɷʰȲs ʁʹ ɷʁɷ, ȲʰȦृ

CarpacȦiʁ dȲ ȥʁȲʹɅ  े ेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेे pȦ्ࢽࣂेࢿ 

 े ेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेे pȦ्ࢽࢽेࢿ 

Pȉiɷ d’ȳpices à la gȉɷȉȦɏȲ dȲ ɅʁiȲ Ɇras  े ेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेे pȦ्ࢽࣂेࢿ 

VȲʟʟiɷȲs sʹiˑȉɷʰ ɫউiɷspirȉʰiʁɷ dʹ �ɏȲɅ  ेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेे pȦ् ࢽࢽ3े 

LউôʰȉɫiȲɷɷȲ  ेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेे 7ेࢽࣂ ল्pȲʟs

La Campagnarde  ेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेे ল्pȲʟs ࢽࣂेࣃ 
Tête presséȲ, sȉʹȦisse fuméȲ, ȥʁʹdiɷ, sȉʹȦissȲs Ɇʟiɫɫs, Ʌromage et pâté

Nos charcuteries et salaisons maison

Nos Amuses bouche

Nos plancɏes apéro
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AssiȲʰʰȲ dȲ ̌ȉɴȥʁɷ Ȧʟʹ $ʹʟʁȦ dউsɫiˑȲ  ................................................................................................................................... pȲʟs्ࢽࣂेࣀࢾ 
SéȦɏȳ ȦɏȲˢ ɷʁʹs ɴiɷiɴʹɴ ࢿࢾ ɴʁis

TȉʟʰȉʟȲ Ț ɫউôʰȉɫiȲɷɷȲ  ....................................................................................................................................................................... pȲʟs्ࢽࣂेࢽࢾ 
�ʛʹɅ ɏȉȦɏȳ ȉʹ ȦʁʹʰȲȉʹॼpiɆɷʁɷs dȲ piɷॼPȉʟɴȲsȉɷ

$ʹʁ ʰʁɴȉʰȲs ȦʟȲˑȲʰʰȲs  .................................................................................................................................................................. pȲʟs्ࢽࢽेࢾࢾ 
Pʟi˗ sʹiˑȉɷʰ ɫȲ Ȧʁʹʟʰ dʹ ɴȉʟȦɏȳ

AssiȲʰʰȲ �ɷɆɫȉisȲ  ............................................................................................................................................................................ pȲʟs्ࢽࣂेࣆ 
*ˑȲɷʰȉiɫ dȲ ȦɏȉʟȦʹʰȲʟiȲs ɴȉisʁɷ

AssiȲʰʰȲ ôʰȉɫiȲɷɷȲ  ........................................................................................................................................................................... pȲʟs्ࢽࣂ.ࣀࢾ 
*ˑȲɷʰȉiɫ dȲ ȦɏȉʟȦʹʰȲʟiȲs Ȳ˗ȦɫʹsiˑȲɴȲɷʰ iʰȉɫiȲɷɷȲs

FʁɷdʹȲ ȉʹ PȉʟɴȲsȉɷ  ........................................................................................................................................................................... pȦ्ࢽࢽेࣀ 

CʟʁʞʹȲʰʰȲ ȉʹ˗ ȦʟȲˑȲʰʰȲs २ ɆʟisȲs ३  ................................................................................................................................................... pȦ्ࣂࢿेࣁ 

 ............................................................................................................................................... pȦ्ࣂࢿेࣁ 

Vʁɫ ȉʹ ˑȲɷʰ २ˑʁɫȉiɫɫȲ३  ........................................................................................................................................................................... pȦ्ࣂࣆेࣀ 

�ʁʹȦɏéȲ Ț ɫȉ RȲiɷȲ २ʟis dȲ ˑȲȉʹ३ ......................................................................................................................................................  pȦ्ࣂࣅेࣂ    

SȦȉɴpis  sȉʹȦȲ ɏʁɴȉʟdiɷȲ ʁʹ Ȧʹʟʟ˘  ........................................................................................................................................ pȲʟs्ࣂࣅेࢿࢾ 

jʁi˗ dȲ �ʰ õȉȦʞʹȲs pʁiʟȲȉʹ˗ ȉʹ ȥȲʹʟʟȲ ȥɫȉɷȦ    २ Ȳɷ sȉisʁɷ ३  ........................................................................................... pȲʟs्ࢽࢽेࣂࢾ 

�is dȲ ˑȲȉʹ Ț ɫȉ ȦʟȿɴȲ  .................................................................................................................................................................. pȲʟs्ࣂࣅ7ेࢾ 

Les Entrées froides

Les Entrées chaudes

<iɫȲʰ ɴiɆɷʁɷ dȲ pʁʟȦ $ʹʟʁȦ sȉʹȦȲ $ǐʁɷɷȉisȲ  .....................................................................................................................  pȲʟs्ࢽࣂेࢿࢾ 

�ʹpʟȶɴȲ dȲ piɷʰȉdȲȉʹ ȦʟȿɴȲ dȲ �ȉɫˑȉ  .................................................................................................................................. pȲʟs्ࢽࣂ.ࣁࢾ 

PȉʟɴȲɷʰiȲʟ dȲ Ȧȉɷȉʟd ȦɏȉɴpiɆɷʁɷs dȲs ȥʁis २ Ȳɷ sȉisʁɷ ३  ............................................................................................... pȲʟs्ࢽࣂेࣁࢾ 

=iɆʁʰiɷ dউȉɆɷȲȉʹ Ȳɷ ȦʟʁʽʰȲ sȉʹȦȲ ȥʟʹɷȲ ʟʁɴȉʟiɷ  ............................................................................................................... pȲʟs्ࣂࣅेࣂࢾ 

gȉɆʟȲʰ dȲ Ȧȉɷȉʟd sȉʹȦȲ ȦȒɫiɷȲ                      ेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेेे............................................................

Les plats consistants

Demandeˢॼnous conseil pour rȳcɏauΦer nos plats.

pȲʟs्ࣂࣅेࣃࢾ 

Gʟȉʰiɷ dȉʹpɏiɷʁis  ............................................................................................................................................................................... ्ࣂࣄ.ࣀpȦ

PʹʟéȲ  ........................................................................................................................................................................................................ ्ࣂࣆेࢿpȦ

CʟʁʞʹȲʰʰȲs ɴȉisʁɷ  २ࣃpȦs ३  ............................................................................................................................................................  pȦࣃ्ࢽࢽेࣀ 

PʁɴɴȲ gȉȦȉiʟȲ २ ȉʹ ȥȲʹʟʟȲ dউȉiɫ ३  ................................................................................................................................................ pȦ्ࢽࢽेࣀ 

^ȳɆʹɴȲs Ȧɏȉʹds sʹiˑȉɷʰ ɫȉ sȉisʁɷ  ............................................................................................................................................... ्ࢽࢽ.ࣂpȲʟs

Uɷ ɴiɷiɴʹɴ dȲ ࣁ pȲʟsʁɷɷȲs pʁʹʟ ʰʁʹʰȲ ɫȉ ɆȉɴɴȲ ʰʟȉiʰȲʹʟ

CʟʁʞʹȲʰʰȲ õȉɴȥʁɷ $ʹʟʁȦ Ȳʰ ¢ʟʹΦȲ
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^Ȳ =ʁʹʟɴȲʰ ु ࣀࢾ sʁʟʰȲs dȲ ˑiȉɷdȲ  .........................................................  ......................................................  14.00/pers

^ȉ �iȲʟrȉdȲ ु �ʛʹɅ ॹ �Ɇɷeȉʹ ॹ �orȦ ॹ VʁɫȉiɫɫȲ  ...............................  ......................................................  12.50/pers

�ɫȉʰ �ɫȉɷȦɏȉ २ࢽࢽࣀɆ्pȲʟs३  .........................................................................  ......................................................  12.50/pers
TȲppȉɷyȉɦi ु �ȉˑȳs dȲ ȥʛʹɅ ॼ gédȉiɫɫʁɷs dȲ pʁʹɫȲʰ ॼ gédȉiɫɫʁɷs dȲ ˑeȉʹ ॹ gédȉiɫɫʁɷs d’ȉɆɷeȉʹ ॼ giɷi �ʁʹdiɷ ȥɫȉɷȦ ॹ giɷi gȲrɆʹȲˢ

�ɫȉʰeȉʹ dʹ ˑiȉɷdȉrd  .................................................................................  .......................................................25.00/pers
 

ु ল्pȲʟs pʁʹʟ pɫȉʰ Ȧʟʹdiʰȳs ࢽࢽ.4 +
�omme de terrȲ ˑiɷȉiɆrȲʰʰȲ, sȉɫȉdȲ composée, cȉrʁʰʰȲs, ʰʁɴȉʰȲ, cȳɫȲʟi, ȥrocʁɫis, ɏȉʟicots

Nos plats de viandes
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Paëlla  ............................................................................................................................................................................................ 15.50 €/pers
�iˢ, pʁʹɫȲʰ, Ȧɏʁʟiˢʁ, sȦȉɴpi, Ȧȉɫȉɴȉʟs, ɴʁʹɫȲs Ȳɷ sȉisʁɷ

Gyrʁs dȲ ˑʁɫȉiɫɫȲ  ....................................................................................................................................................................... 15.50 €/pers
PʁʹɫȲʰ, pʁiˑrʁɷs Ȳʰ ʁiɆɷʁɷs ɴȉʟiɷȳs

VʁɫȉiɫɫȲ Ț ɫȉ TȉɚɫȉɷdȉisȲ  ......................................................................................................................................................... 15.50 €/pers
PʁʹɫȲʰ, ȉʹȥȲrɆiɷȲs Tȉɚ, ɫȉiʰ dȲ ȦʁȦʁ, Ȧʹʟʟ˘ rʁʹɆe

Tȉ̌iɷȲ dȲ ˑʁɫȉiɫɫȲ ȉʹ˗ ȉȥʟiȦʁʰs Ȳʰ dȉʰʰȲs ॼ sȉʹȦȲ ̌ʹs dȲ Ȧʹissʁɷ  ................................................................................. 15.50 €/pers

õȉɴȥʁɷ Ȧɏȉʹd ɴȉisʁɷ, gǐʁʰȳȲ dȲ ɆrȲɷȉiɫɫȲs Ȳʰ ɫȳɆʹɴȲs sȉisʁɷ   ............................................................................. 15.50 €/pers

Ossʁ �ʹȦȦʁ Ȳʰ ʰȉɆɫiȉʰȲɫɫȲs Ț ɫউôʰȉɫiȲɷɷȲ  .............................................................................................................................. 19.50 €/pers

Nȉˑȉʟiɷ dউȉɆɷeȉʹ Ȳʰ sȲs ɫȳɆʹɴȲs dȲ sȉisʁɷ  ...................................................................................................................... 17.00 €/pers

Wʁɦ dȲ �ʹʟʟ˘ dউȉɆɷeȉʹ aˑeȦ ʟiˢ  ......................................................................................................................................... 17.00 €/pers
�ȉrʁʰʰȲs ȦȳɫȲʟi ȦʁʹʟɆȲʰʰȲs pʁiˑrʁɷs

�ʁʹsȦʁʹs  ..................................................................................................................................................................................... 15.50 €/pers
�ȲɴʁʹɫȲ, ɫȳɆʹɴȲs, pʁʹɫȲʰ, ɴȲrɆʹȲˢ, ̌ȉʟrȲʰ ȉɆɷeȉʹ

PȲɷɷȲ ȉʹ pʁʹɫȲʰ  ........................................................................................................................................................................ 10.50 €/pers
PʁʹɫȲʰ, pȲɷɷȲ Ȳʰ sȉʹȦȲ ʰʁɴȉʰȲ ȦrȿɴȲ ȉʹ˗ ɏȲʟȥȲs

�ɏiɫi �ʁɷ �ȉʟɷȲ ....................................................................................................................................................................... 13.50 €/pers
�ʛʹɅ ɏȉȦɏȳ, ʰʁɴȉʰȲ, Ȧɏeddȉʟ Ȳʰ pʁɴɴȲs ɆrȲɷȉiɫɫȲ

 ................................................................................................................................................................... 15.50 €/pers

Grȉɷd Ȧɏʁi˗ dȲ �ʹiȦɏȲs, ʰȉʟʰiɷȲs ɆȉʟɷiȲs Ȳʰ piˢˢȉs ȥȉɆʹȲʰʰȲs

Nos plats cuisinés sont disposés dans les Wok électriques ( fournis ) et devront être tout simplement

rȳcɏauΦȳs ࢽࢿ à ࢽࣀ min  

 

Les encas du soir

^a plupart des plats sont accompaɆnȳs soit de Pommes de terre gre-
naille, de pȒte ou de riˢ. Tout le matȳriel devra être rendu propre 

avant le mercredi en sacɏant que notre magasin est Ʌermȳ le mercredi 
ou ࢽࢽ,ࢿ ল्pers seront mǎorȳs.

$iΦȳrentes suηestions de plats traiteur vous sont proposȳes 
sur notre paɆe <acebooɦ
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Le õambon chaud  .................................................................... ɴiɷ ࢽࣀ pȲʟs  .................................................................. ࢽࢽेࣁࢾ ল pȉʟ pȲʟs
AveȦ sȲs ࣀ sȉʹcȲs ȦɏȉʹdȲs, pʁɴɴȲs dȲ ʰȲʟʟȲ Ȳʰ sʁɷ ȥȲʹʟʟe d’ȉiɫ, sȉ vȉʟiȳʰȳ dȲ Ȧʟʹdiʰȳs Ȳʰ sʁɷ pȉiɷ dȲ cȉɴpȉɆɷȲ

^ȉ jʁi˗ dȲ õambon chaude  ...................................... Ț pȉʟʰiʟ dȲ  ࣅ pȲʟs  ................................................................... ল pȉʟ pȲʟsࢽࣂ.16 
AveȦ sȉ sȉʹcȲ ȦɏȉʹdȲ, pʁɴɴȲs dȲ ʰȲʟʟȲ Ȳʰ sʁɷ ȥȲʹʟʟe d’ȉiɫ, sȉ vȉʟiȳʰȳ dȲ Ȧʟʹdiʰȳs Ȳʰ sʁɷ pȉiɷ dȲ cȉɴpȉɆɷȲ

*n ɏiver ु 

�ɫȉʰ Ț ʟȉȦɫȲʰʰȲ  .................................................................................................................................................................................. pȲʟs्ࢽࢽेࣀࢾ 
FʟomaɆȲ Ȳʰ ȉssʁʟʰiɴȲɷʰs dȲ ˑiȉɷdȲs ɅʹɴȳȲs

 ...................................................................................  ɴiɷ ࣅ pȲʟs  ............................................................................. pȲʟs्ࢽࢽेࣀࢾ 
PʁɴɴȲs dȲ ʰȲʟʟȲ ȉʹ˗ ɫȉʟdʁɷs Ȳʰ sʁɷ RȲȥɫʁȦɏʁɷ
Sa vȉʟiȳʰȳ dȲ ȦɏȉʟȦʹʰȲʟiȲ ɅʹɴȳȲ Ȳʰ sȉ sȉɫȉdȲ cʁɴpʁsȳe

BurɆer Part˘ ॼ minimum ࢽࢾ pers

BuʟɆȲʟ ȲɷʰʟecʅʰȲ pʹʟ ȥʛʹɅ ࢽࢽࢿɆ  ....................................................................................................................................................... লࢽࢽेࣆ 
�ʹɷs-TʁɴȉʰȲॼʟʁʞʹȲʰʰȲॼkȲʰȦɏʹp ɅʹɴȳॼȥȲʹʟʟe au õȉȦɦ $ȉɷiȲɫs 

�itta part˘ minimum ࢽࢾ pers

VʁɫȉiɫɫȲ ɴȉʟiɷȳȲ ȉʹ˗ ȳpicȲs ʁʟiȲɷʰȉɫȲs ࢽࢽࢿɆ  ................................................................................................................................... ࢽࢽेࣅল
FȉɫʹȦɏȲॼˑʁɫȉiɫɫȲ ȉʹ˗ ȳpicȲs ʁʟiȲɷʰȉɫȲsॼȦʟʹdiʰȳsॼsȉʹcȲ Ț ɫ’ȉiɫ 

^e ˒oɦ ȳlectrique est mis à disposition pour une cuisson Ʌacile ॄ

Notre spȳcialitȳ

Fȳ le ti mȶme ॄ

�ɫȉʰ Ʌʟʁid cȉɴpȉɆɷȉʟd २ pʁʹʟ ȉccʁɴpȉɆɷȲʟ ˑʁs pȲʰiʰs pȉiɷs३  ................... ɴiɷ ࣃ pȲʟs  .......................................... ল्pȲʟsࢽࣂेࣀࢾ 

 ...............................................................................................................  ɴiɷ ࣂࢾ pȲʟs  ..........................................  ল्pȲʟsࢽࢽेࣅ1 

 ................................................................................................  ɴiɷ ࣂࢾ pȲʟs  ......................................... ল्pȲʟsࢽࢽेࣆࢿ 

Nos Plats Ʌroids

Pȉiɷ sʹʟpʟisȲ �pȳʟʁ २ ɴiɷ ࢽࢾ pȲʟs३  ........................................................................................ pȲʟs्ࢽࢽेࣃ 
4 Minis sȉndwiȦhs assoʟʰis Ȳʰ Ɇaʟɷis en Ɇȳɷȳʟaɫ de saɫȉde cʟabȲs, amȳʟicȉin pʟȳpaʟȳ, ʟiɫɫȲʰʰes,  
moussȲ dȲ canaʟd, ɅʟomaɆȲ, ȲʰȦ... 

Pȉiɷ sʹʟpʟisȲ diɷȉʰʁiʟȲ २ ɴiɷ ࣂ pȲʟs ३  .................................................................................. pȲʟs्ࢽࣂेࣅ 
5 SandwiȦɏs mȳdiʹm assʁʟʰis Ȳʰ Ɇaʟɷis en Ɇȳɷȳʟȉɫ de sȉɫȉdȲ cʟabȲs, amȳʟicȉiɷ pʟȳpaʟȳ, ʟiɫɫȲʰʰȲs,  
moussȲ dȲ canaʟd, ɅʟomaɆȲ, ȲʰȦ... 

Nos Pains

�ʹΦȲʰ Ʌʟʁid

�ʹΦȲʰ ¢ȲʟʟȲ Ȳʰ gȲʟ

¢ȉʟʰiζȲʰʰȲ
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Nos Partenaires

Álevia, �ɏristian �arbe, gouscron Viandes, 

Faisan Ɇris, �ra˘e, �rca, �ocɦ’s, 

Franɦy, �teen, Warlop, �ocovol, 

=g Food, �i˗ Ʌumaison, Eova, 

Patisserie <ranȩaise, �oulanɆerie Decruynaere,

�oulanɆerie $anel, �ntique �aɦer, �oulanɆerie gortaɆne

�urɆer �ueen gouscron b˘ �en , Robin *sso, Total gouscron, 

<riterie � la <rite, �erv˘net ordinateurs,

^a <erme �lancɏe, õardinerie �illis,

Vandepitte electro, �E gotors, �ricɦ, 

�euɆnies ^es �ɏocolats, �aɅȳs �torme,

�rasserie Deranɦe, �uisine �oncquet, 

�adio �^g

Nos Ʌournisseurs

Pendant les mois de ̌uillet et aoʽt, la boucɏerie sera ouverte 
tous les ̌ours le matin de ࣅɏࢽࣀ à ࢿࢾɏࢽࣀ sauɅ le mercredi, 

mais sera Ʌermȳe toutes les aprèsॼmidi.

”Retrouveˢॼnous tous les  
matins en semaine 
dans la gatinale  

de �^g २ ࣆ.7ࢽࢾ <g ३ 
pour la recette du ̌our 

 de �ɏristopɏe



�ʹʟɅȲˢ sʹʟ ɷʁʰʟȲ sɔʰȲ ɔɷʰȲʟɷȲʰ  
www.lesbouchersdoubles.be

ou sur Facebook : 
boucherie charcuterie traiteur les bouchers 

doubles
jউɏȳsɔʰȲˢ pȉs Ț ɫɔɦȲʟ ɷʁʰʟȲ pȉɆȲ pʁʹʟ ɷʁʹs sʹɔˑʟȲ 
et nous envoyer un petit commentaire ou pour 

toutes autres infos supplémentaires.

ȦɏȉʹssȳȲ dȲ ^ɔɫɫȲOuvert tous les jours sauf le mercredi ࣀࣆࢿ

ࢽࣀɏ ࣅࢾ ɏ Ț ࣁࢾ Ȳʰ dȲ ࢽࣀ ɏ ࢿࢾ ɏ Ț ࣅ gʁʹsȦʟʁɷ २ ȉʹ �ɔs̍ʹʁɷsॼʰʁʹʰ ३$Ȳ ࢽࢽࣄࣄ

¢ȳɫ ु ৓ ࢿࣀ २ࢽ३ࣀࢾ ࣂࢽ ࣀࣀ ࣃࣂLe dimanche

info@lesbouchersdoubles.be$Ȳ ࣅ ɏ ࢽࣀ Ț ࢿࢾ ɏ ࢽࣀ Ȳʰ dȲ ࣃࢾ ɏ Ț ࣅࢾɏࢽࣀ

CONTACT
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